NIRMaster™
Fleisch und Fleischprodukte

Bei der Herstellung von Fleischwaren spielt Vertrauen noch immer eine grosse Rolle. Um
hohe Qualitat und die Einhaltung aller gesetzlichen Vorschriften zu gewahrleisten, muissen
aussagekraftige Qualitdtsparameter exakt gepruft werden kdnnen. Der NIRMaster™ ist das er-
ste «stand alone» FT-NIR-Spektrometer, das BUCHI mit Blick auf die Bed(irfnisse seiner Kunden
in der Fleischindustrie entwickelt hat.



NIRMaster™
Bringen Sie Licht in Ihre Produktion

Kontrollieren Sie alle notwendigen Analysen-Parameter mit dem Polarisations-Fourier-Transform
Nah-Infrarot Spektrometer (FT-NIRS). lhre Vorteile sind eine héhere Produktivitat, bessere Qualitat
und hohere Sicherheit durch kirzere Reaktionszeiten. Erweitern Sie Ihr Prozess-Verstandnis und
Uiberwachen Sie mit BUCHI NIRSolutions die N&hrwert-Angaben Ihrer Produkte. Der NIRMaster™ ist
das erste eigens fur diesen Zweck konzipierte FT-NIR Spektrometer mit integriertem PC. Das easy-
clean Design und die hohe Schutzklasse erflillen die BedUrfnisse an einen Einsatz in der Fleisch-und
Wurstwaren-Produktion.

Die BUCHI NIRSolutions unterstitzen Sie

Die BUCHI NIRSolutions bieten massgeschneiderte at-line und off-line NIR-Systeme.
Ihr Einsatz an unterschiedlichen Stellen in der Produktionsumgebung liefert Inrem
Unternehmen wichtige Informationen bei der Qualitatskontrolle und Produktion

von Fleischwaren.

(

Unser Beitrag zu Inrem Nutzen

«Das BUCHI Polarisations-FT-NIR erlaubt die Messung der Fettqualitét von

Schlachtkdrpern schon im Schilachtbetrieb. In der Schweiz ist die Fettqualitdt massgeblich

fur die Festsetzung des Fleischpreises. Im Gegensatz zum herkémmlichen Jodwert liefert FT-NIR
zusétzliche Informationen Uber das Fettséureprofil. Die Messung erfolgt einfacher und rascher.
Dartiber hinaus werden keine giftigen Losungsmittel bendtigt. Aufgrund der Ubertragbaren Kalibratio-
nen sind Labors in verschiedenen Betrieben zur Messung absolut identischer Werte in der Lage,

was fur ein finanziell relevantes Qualitatskriterium von enormer Bedeutung ist.» SUISAG

Unterschiedliche Parameter von Fleischprodukten wie Feuchtigkeit, Fett, Protein, Asche,
Tropfverlust, Kollagen, Fettanteil, Jodzahl und viele weitere Parameter konnen qualitativ und quanti-
tativ bestimmt werden. Weitere Informationen entnehmen Sie bitte unserer Applikationstibersicht.




1. Qualitatskontrolle von Rohfleisch
und Fleischwaren

Im Schlachtbetrieb oder bei der Annahme:

- |dentifikation und Bestimmung eingehender Waren (z.B. Herkunft)
- Rasche Bestimmung der Qualitatsparameter

- Rasche Quantifizierung von Rohmaterial und Komponenten

2. Bestimmung von
Nahrwerten und
Produktionskontrolle

Bei der Produktion:

- Uberwachung von Verarbeitungs-
prozessen

- Optimierung von Rezepturen

- Rasche quantitative Bestimmung
von Inhaltsstoffen

- Uberwachung der Zusammen-
setzung (z.B. Mischungen mit
einem bestimmten Fettgehalt)

@ 3. Qualitatskontrolle bei
fertigen Fleischprodukten

Bei der Verpackung:

- Rasche Produktfreigabe

- Uberpriifung der Produktionsspezifikationen

- Beseitigung von Produktions- und Auslieferengpassen




NIRMaster™ erleichtert lhnen lhre Arbeit
Die massgeschneiderte Losung fur Ihre Aufgaben

Der starke Wettbewerb in der fleischverarbeitenden Industrie zwingt die Hersteller zu strategischen
Massnahmen fir die Qualittssicherung und zur Produktionsoptimierung. Die BUCHI FT-NIR-Polar-
isationstechnologie erleichtert Ihnen diese Aufgaben.

1. Easy-clean Design zur Erh&hung der

Lebensmittelsicherheit im taglichen Einsatz

Das hygienische easy-clean Design und die hohe IP-Schutzklasse sind besonders geeignet flir
Routineanwendungen in rauher Umgebungen. Der NIRMaster™ ist mit einem lebensmitteltauglichen
PMMA-Gehause oder in einer Edelstahlausfiihrung lieferbar.

2. Polarisations-FT-NIR zur Kostensenkung

Der moderne, robuste NIRMaster™ nutzt die schnelle, prazise Polarisations-FT-NIR-Technologie
und liefert exakte, zuverlassige Ergebnisse fur mehrere Parameter gleichzeitig. Verbessern Sie Ihren
Produktionsprozess mit Hilfe dieses unkomplizierten und langlebigen Systems.

3. Raschere Ergebnisse zur Beschleunigung

Ihrer Entscheidungen

Mit dem integrierten PC, der vorinstallierten Software und den quick-start Kalibrationen Iasst sich der
NIRMaster™ schnell und einfach einrichten und in Betrieb nehmen. Die Analyse von Proben mit der
FT-NIR-Technologie erfolgt binnen Sekunden.

4. Zuverlassige Hardware fur eine zuverlassige Produktion

Der NIRMaster™ ist mit einem Twin-Lamp Safeguard ausgestattet, der auch beim Ausfall einer Lam-
pe fur unterbrechungsfreien Betrieb sorgt. Die robuste, préazise Polarisationstechnologie ist robuster
als jedes andere FT-NIR-System.

5. Easy-operation fur effiziente Arbeitsablaufe

Der NIRWare Operator ist die benutzerfreundliche, ergonomische Software-Schnittstelle, die an in-
dividuelle Bedurfnisse angepasst werden kann. Die Eingaben werden einfach gesammelt und die
Analyseergebnisse leicht verstandlich angezeigt. Mit dem optional einsetzbaren Touchscreen und
anderem robustem Zubehdr, wie einem Barcodeleser oder dem Easy-Spin Drive, kann die Effizienz
bei Routinearbeiten noch weiter gesteigert werden.
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6. Quick-start Kalibrationen sparen Zeit

In Zusammenarbeit mit zahlreichen unserer langjahrigen Kunden haben wir Daten und Erfahrungen in
unseren Vorkalibrationen zusammengefasst. Diese leistungsfahigen quick-start Kalibrationen erlau-
ben die effiziente Analyse einer breiten Palette von Probeninhaltsstoffen.

7. Einfacher Kalibrationstransfer ermoglicht die Bewahrung
und Weitergabe von Wissen

BUCHI FT-NIR-Spektrometer sind identisch aufgebaut. Spektren und Kalibrationen kénnen daher
ohne Standardisierung zwischen Labor- und Produktionsgerat ausgetauscht werden. Auch vorhan-
dene Kalibrationen und sogar Daten anderer Hersteller lassen sich einfach auf das FT-NIR-Spektro-
meter von BUCHI Ubertragen.

8. NIRCal sorgt fur Leistungssteigerungen

Analysieren Sie Ihre Produktionsdaten mit der leistungsfahigen NIRCal Software. Uberwachen Sie die
Arbeit an verschiedenen Standorten. Zur Bewertung oder Aktualisierung einer Kalibration ist NIRCal
das ideale Hilfsmittel. Der patentierte Calibration Wizard und die umfangreiche NIRCal Toolbox unter-
stltzen auch unerfahrene Anwender bei der Erstellung leistungsstarker Kalibrationen.

9. NIR-Netzwerke fur lokale und globale Kontrollen

Zur Arbeit mit lokalen Daten verbindet die LIMS-Schnittstelle Inr BUCHI NIR-System mit Laborin-
formations- oder Rezeptursoftwares (wie Brill Formulation®, Aunir Specman® Gold oder SAP®). Zu
diesem Zweck werden Standard-Austauschformate genutzt. Fur global tatige Unternehmen bildet
NIRAnywhere ein umfassendes Tool zur Netzwerkverwaltung. Uber eine Fernverbindung kénnen vom
Hauptsitz aus automatisch Daten gesichert und Applikationen aktualisiert werden. Voller Zugriff und
absolute Transparenz in Bezug auf alle fur die Produktion und Qualitatssicherung relevanten Daten
ist gewahrleistet.

10. NIRMaster™ als Bestandteil der NIRSolutions

Die BUCHI NIRSolutions bieten nicht nur fiihrende Hardware-Technologien, sondern gleichzeitig auch
umfassende Standard-Software, Applikationen und Referenzmethoden sowie Service und Support auf
hochstem Niveau, um Sie beim effizienten Arbeiten zu unterstiitzen. Der BUCHI NIRMaster™ bildet
einen integrierten Bestandteil der BUCHI NIRSolutions.



NIRSolutions® .
Zuhoren, verstehen und reagieren

BUCHI ist der weltweit filhrende Hersteller massgeschneiderter Lésungen flr die Futtermittelindus-
trie. Wir bieten Analysensysteme, die speziell auf die Bedurfnisse unserer Kunden eingehen. Die
langjéhrige Erfahrung von BUCHI in diesem Marktsegment erméglicht unseren Kunden die Wahl der
besten Ldsung fur Ihre Anforderungen. Wir bieten die klassischen Referenzmethoden und NIR fur die
Qualitatssicherung in der Futtermittelherstellung.

Werden Sie Mitglied der NIRSolutions Community

Die BUCHI NIRSolutions Gemeinschaft besteht aus unseren internationalen Kunden aus der Fut-
termittelbranche und unserem globalen Netzwerk von Experten. Wir haben den BUCHI NIRMaster™
auf der Grundlage unserer Erfanrungen und unseres Know-hows gemeinsam entwickelt.

Globales Netzwerk von Experten

BUCHI kann auf ein einzigartiges globales Netzwerk von NIR-Fachleuten im Bereich der Futtermit-
telherstellung zurtckgreifen, das in Uber 60 Landern prasent ist. Unser Netzwerk zeichnet sich durch
gemeinsame Erfahrungen, schnelle, flexible Teams sowie grundliche Ausbildung aus und geniesst
Zugriff auf alle massgeblichen Ressourcen. Die dadurch entstehenden Synergien sind Kernelemente
unserer einzigartigen Support-Strukturen.

Weltweites Service- und Schulungsnetzwerk

Wir sind mit globaler Exzellenz lokal vertreten und unterstitzen Sie gerne in allen Bereichen, zum
Beispiel durch Servicevertrage, vorbeugende Instandhaltung, IQ/OQ sowie Service und Schulungen
vor Ort. Kurze Reaktionszeiten, sei es beim Support am Telefon oder Uber das Internet, sind flr uns
selbstverstandlich. Unseren Kunden bieten wir massgeschneiderte Losungen, Services und Support.

Referenzmethoden und Machbarkeitsstudien

BUCHI verfligt tber jahrelange Erfahrungen und einen hohen Marktanteil in Bezug auf fir die Fut-
termittelindustrie zentrale Referenzmethoden wie Kjeldahl oder Extraktion. Die Prézision und Zuver-
lassigkeit unserer NIR-Anwendungen basiert auf unserer Kompetenz, die flr NIR-Technologien und
Referenzmethoden gleichermassen vorhanden ist. Wir erstellen Machbarkeitsstudien und beraten
Sie in allen auftretenden Fragen.



Vorteile der BUCHI
NIR-Spektrometer:

Im Vergleich zu klassischen Analysenmethoden bietet
der NIRMaster™ folgende Vorzuge
- Ermdglicht raschere Analysenergebnisse
- Schnellere Entscheidungsmadglichkeiten
- Geringe Analysenkosten pro Probe
- Messung mehrerer Parameter gleichzeitig
- Verbesserung der Qualitat
und Optimierung des Gewinns

Vorteile der polarization
FT-NIR im Vergleich zu anderen
NIR-Technologien

- Prazise und reproduzierbare NIR-Technologie

- Unempfindlichkeit des Polarisationsinterferometers
gegenuber Erschutterungen

- Erhdhung des Informationsgehalts und der
Applikationsmaoglichkeiten

- Kalibrationstransfer ohne Standardisierung

- Twin-Lamp Safeguard flr unterbrechungsfreien Betrieb

Die NIRSolutions von BUCHI decken all Ihre Anforderungen ab -

vom Labor bis zur Produktionsumgebung

Das NIRFlex N-500 beruht auf derselben Technologie wie der NIRMaster™ und versteht sich als flexible Lésung far Ihr
Labor. Es erlaubt den raschen Wechsel unterschiedlicher Messzellen flr alle Anwendungen. Durch unsere individuellen
Lésungen wird Ihr BUCHI FT-NIR-Spektrometer noch vielseitiger einsetzbar: von Néhrwertangaben tber den Amin-
osaurengehalt bis hin zur Erkennung von Verfalschungen, z.B. durch Melamin.



@ NIRMaster™
Die Komplettlbsung

J

Leistung Strapazierfahigkeit Geschwindigkeit

- Gleichzeitige Messung - Robuste Technologie - Quick-start Kalibrationen
mehrerer Parameter - Hohe IP-Schutzklasse - Raschere Analysenergebnisse
- Geringe Analysenkosten - Kalibrationen ohne - Schnellere Entscheidungs-
pro Probe Standardisierung maoglichkeiten
Zuverlassigkeit Benutzerfreund- Kompetenz
- Prazises und robustes Polari-  lichkeit - Umfassende Applikationen
sations-FT-NIR-Spektrometer - Integrierter PC - Globales Netzwerk
- Twin-Lamp Safeguard - Optionaler Touchscreen von Experten
- Easy-clean Design - Herausragender Service

und Support

Quality in your hands
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BUCHI Labortechnik AG BUCHI UK Ltd. BUCHI Hong Kong Ltd. Nihon BUCHI K.K. BUCH)I Korea Inc
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F +49 201 237 082 F +31 78 684 94 30 china@buchi.com india@buchi.com canada@buchi.com
deutschland@buchi.com netherlands@buchi.com www.buchi.com.cn www.buchi.in www.mybuchi.com
www.buechigmbh.de www.buchi.nl

BUCHI Sarl BUCHI Italia s.r.l. BUCHI (Thailand) Ltd. PT. BUCHI Indonesia BUCHI Corporation

FR — 94656 Rungis Cedex IT — 20090 Assago (Ml) TH — Bangkok 10600 ID — Tangerang 15321 US — New Castle,

T +331 56 70 62 50 T +39 02 824 50 11 T +66 2 862 08 51 T +62 21537 62 16 Delaware 19720

F +33 146 86 00 31 F +39 02 57 51 28 55 F +66 2 862 08 54 F +62 21537 62 17 Toll Free: +1 877 692 8244
france@buchi.com italia@buchi.com bacc@buchi.com indonesia@buchi.com T +1 302 652 3000
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us-sales@buchi.com
www.mybuchi.com

We are represented by more than 100 distribution partners worldwide.
Find your local representative at: www.buchi.com
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